


Pefiscola, banada por el mar Mediterraneo y situada
en plena tierra fértil, goza de una amplia diversidad
gastrondmica.

La pesca ha contribuido a lo largo de los siglos a que
Pefiiscola desarrolle una infinidad de sabores y aro-
mas ligados a la cocina marinera. EI All i pebre de
rape, el Suquet de pescado, los mariscos, los cara-
gols punxents (caiadillas) con denominacion de ori-
gen en Pefiscola, /as cigalas o langostinas son solo
algunos ejemplos de la riqueza de nuestra cocina.

Pefiiscola alberga multiples establecimientos para sa-
borear su gastronomia; no hay nada mejor que disfru-
tar de sus cuidados platos sentados en la ciudadela o
a lo largo de los cinco kilometros de la Playa Norte o
Playa Sur, en cualquiera de las calles estrechas y em-
pedradas que constituyen lo mas preciado del pueblo
pefiscolano o disfrutando de las vistas del mar Medi-
terraneo y de sus olas llegando a la costa.
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COMO INTERPRETAR LA GUIA

Esta guia estd ordenada segun los criterios siguientes:
1) Por ZONAS

Cada establecimiento se presenta con sus datos principales y los servicios disponibles
inicialmente en las instalaciones.

HOW TO USE THIS GUIDE

This guide is organised as follows:

1) By AREAS

You have the main details of the establishments and their available services.

COMMENT UTILISER LE GUIDE

Ce guide est ordonné selon les critéres suivants:

1) Par ZONES

Chaque établissement vous donnera I'information relative a ses services et installations.
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DéNDE COMER CASCO ANTIGUO !

ALTAMIRARN 035 @40 @ =™ =

C/ Principe, 3 - Tel. 964 480 038 - E-mail: restaurantealtamira@hotmail.com
© Abierto/Open: marzo a noviembre @ 12.30 a 16h/19.30 a 23.30h

@ |\lediterranea, autoctona, arroces €@ Menu: 22€ / 27.50€ / 37.50€

ATIPICO B 029 @22 @ = = ®
Plz. de Bous, 1 - Tel. 648 008 469 - E-mail: info@restauranteatipico.com

© Abierto/Open: Todo €l afio ® 12a15.30n /20 a 23.30h / DPTB martes
@ Mediterrdnea y de proximidad D Menui: 22€ / 27.50€ / 37.50€

BARRA ALTA 020 @40 Q@ =m =

Plz. de Bous, 6 - Tel. 964 480 023 - E-mail: hotelbarraalta@gmail.com
Web: www.hotelbarraalta.es

© Abierto/Open: marzo a diciembre @ 10.30 a 16.30h / 20 a 24h
@ Mediterranea, autoctona & Menu: 24.50€ / 29€

CABODEMAR N 050 @50 = =

Avd. del Mar, 1 - Tel. 964 480 016 - E-mail: hotelcabodemar@gmail.com
© Abierto/Open: junio a octubre

@ \editerrdnea D Mend: 14 - 25€

CALABUCH 015 @50 =

Plz. de Bous, 4 - Tel. 964 480 028 - E-mail: jrpcalabuch@hotmail.com

© Abierto/Open: Semana Santa a octubre @ 10.30 a 16h/19.30 a 23.30h
@ Autoctona, arroces y tapas & Men(: 16.50€ / 18.50€ / 24.50€

CAFETERIAROCA B @60 =

Plz. de Armas, 2 - Tel. 964 480 680 - E-mail: fininbayarriroca@hotmail.com
© Abierto/Open: Semana Santa a octubre ® 10a16h/19a24h

@ Tapas DPTB martes y miércoles



DéNDE COMER CASCO ANTIGUO !

CASABLANCA 08 Q40 @ /™ x(enterraza)

C/ Jaime Sanz, 16, 18 - Tel. 601 210 074 - E-mail: ragonser@gmail.com

© Abierto/Open: Semana Santa a octubre @ 12.30 a 16h /20 a 24h / DPTB miércoles
@ Vegetariana, mediterranea D Menu: 14€

CHIKI Q40 @30 @ = T @ *nteran)

C/ Mayor, 5 - Tel. 605 280 295 - E-mail: h_chiki@hotmail.com

Web: www.restaurantechiki.com

© Abierto/Open: Semana Santa a octubre y fines de semana en invierno

® 13a15.30h /20 a 23h / DPTB miércoles

@ \editerranea, autoctona, marinera € Ment: 19.50€ / 23.50€ / 24€ / 35€

CHIQUITA B 024 @25 ™=

C/ Olvido, 27 - Tel. 964 489 515

© Abierto/Open: Semana Santa a octubre @ 10a16h/20a23h/TB 10a 16h
@ Mediterranea, autoctona D Menu: 15€

EL MARINER = s e

G/ Sant Vicente, 12 Bajo - Tel. 864 881 929

© Abierto/Open: Todo el afio ® 13 a23h / DP miércoles
@ Tapas, mediterranea y autoctona & Menu: 30€

EL MERCAT Q100 @50 @ = @ x(pequefios/small/ petit)

C/ Porteta, 14 - Tel. 964 480 469 - E-mail: info@restauranterocamar.es
Web: www.restauranterocamar.es

© Abierto/Open: Todo el afio / marzo a octubre, fines de semana invierno

@ \Vlediterranea, autoctona, arroces €@ Menu: 25€ /35€ @ 13 a 16h /20 a 23h



DéNDE COMER CASCO ANTIGUO !

EL PARQUE N ©30 @70 @ =

C/ Olvido, 29 - Tel. 964 043 584

© Abierto/Open: Semana Santa a 15 octubre @ 13 a 16.30h/19.30 a 23.30h
@ Arroces, mariscos €@ Mend: 15€ TBDP Miércoles

ELPENON B} @16 @40 @ = = »

C/ Santos Martires, 22 - Tel. 635 538 097 - Web: www.restauranteelpenyon.es

© Abierto/Open: Semana Santa a mitad diciembre, noviembre solo fin de semana
@ 13.30 a2 15.30h / 20 a 23.30h / DP Martes

@ \lediterranea, autoctona, vegetariana €@ Mend: 27,80€

GGANBU K @60 @40 = = @

C/ Matilde Thinot, 9 - Tel. 623 532 427 - E-mail: info@gganbu.es

Web: www.gganbu.es

© Abierto/Open: Todo el afio, fines de semana 15 junio a 30 sept. todas las noches

® 13a15.30h/20a22.30h
@ Urban food y km0, grill, carnes € Menu: 24.50€ / 29€

LAFRONTERA N 032 @16 @ =™ =

C/ Matilde Thinot, 3 - Tel. 964 481 556 / 677 837 878

E-mail: barrys97@hotmail.es - Web: www.lafronteratexmex.com

© Abierto/Open: Todo el afio

® Invierno, solo fines de semana 12 a 16h / 19 a 23h - Verano diario 19 a 00h
@ Tex-mex, mejicano, carnes €9 Mend: 22€ / infantil: 9€

LA LANTERNA 040 @5 © xf

C/ José Fulladosa, 29 - Tel. 673 287 881 - E-mail: Ifitei8@gmail.com
© Abierto/Open: Semana Santa a 15 diciembre

@ ltaliana @ 19 acierre / DPTB lunes a jueves



DéNDE COMER CASCO ANTIGUO !

LA MARINERA 050 Q50 Q@ =7 O

Plz. de Bous, 7 - Tel. 964 481 519

© Abierto/Open: Todo el afio @ 13 a 16h /20 a 23h / DPTB Lunes / Verano 20 a 24h
@ \Mediterranea, autoctona, arroces

LA PORTETA 025 @50 @ = »enterraz)

C/ Porteta, 18 - Tel. 964 489 774 - E-mail: mdlangelesllb@gmail.com
© Abierto/Open: Semana Santa a octubre

® 13 a16h/20a 23h/DP Martes todo el afio

@ \editerranea, autéctona

MAR NATURERTE. N 020 @25 @ = = @

C/ Porteta, 16 - Tel. 964 480 057 - E-mail: info@hotelboutiquelamar.com
Web: www.hotelboutiquelamar.com

© Abierto/Open: Semana Santa a final octubre @ 13 a 16h /20 a 23h
@ Mediterrdnea, marisqueria

MUVA BEACH RESTAURANTE 00 Q30 @ = = =

C/ Porteta, 5 - Tel. 964 845 162 / 677 837 878 - E-mail: info@muvabeach.com
Web: www.muvabeach.com

© Abierto/Open: Semana Santa a 31 diciembre @ 13 a 16h /20 a 24h

@ \editerranea, autoctona, sushi, fusion D Menu: 25€ / 35€

MES QUE BO Q77 Q0 QO = T O

Plz. de Bous, 1 - Tel. 665 490 160 / 964 741 025 - E-mail: ambartt@hotmail.com

© Abierto/Open: Todo el afio, invierno fin de semana @ 11 a 23h / Sabados 11 a 24h
@ \lediterranea, brasa, italiana € Mend: 13.90€ - fin de semana 15.50€ / 17€ / 22.50€

PUERTO MAR 050 QN Q@ =m =
Explanada del Puerto, s/n - Tel. 964 480 363
© Abierto/Open: Todo el aio @ Invierno 10 a 16h - Verano 10 a 16h / 20 a 23.30h

@ Pescados, mariscos



DéNDE COMER CASCO ANTIGUO !

RANCHO MARINERO N ©30 @255 @ =m = » @

Plz. de Bous, 1 - Tel. 964 489 276 - E-mail: viche1961@hotmail.es
Web: www.ranchomarinero.com

© Abierto/Open: Todo el afio

® Invierno 12 a 16h - Verano 12 a 16:30h / 20 a 24h - DPTB Lunes
@ \editerranea, marinera €9 Mend: desde 15.50€ - 16.50€

ROCAMAR N ©60 @ = =

C/ Porteta, 3 - Tel. 964 480 621 - E-mail: info@restauranterocamar.es

Web: www.restauranterocamar.es

© Abierto/Open: marzo a octubre / TB fines de semana @ 13 a 16h /20 a 23.30h

@ Mediterranea, autoctona

TABERNAANFORAR 040 @12 = =

C/ Matilde Thinot, 5 - Tel. 964 482 361 - E-mail: tabernaanfora@hotmail.com
Web: www.restaurantepeniscola.com

© Abierto/Open: Todo el afio / Invierno fines de semana

@ 20 a 23h / DPTB lunes a jueves

@ Pescados, mariscos

TAVERNETA DE SANTROCR @25 @20 @ »

C/ Sant Roc, 15 - Tel. 964 482 170 - E-mail: carme11galo@gmail.com

© Abierto/Open: Semana Santa a octubre / DP lunes a miércoles mediodia
® 132 15.30h / 19h a cierre

@ Croquetas de calgots, romescada, platos marineros

TASCA ARROCERIA EL RACONETDECADEU R 033 @35 @ =

C/ San Roque, 11 - Tel. 964 489 401 - E-mail: elraconetdecadeu@gmail.com
© Abierto/Open: Todo el afio @ 11 a16h /19 a 24h

@ Mediterrdnea, arroceria, tasca



DéNDE COMER CASCO ANTIGUO !

TASCA LA BELLOTA © =

C/ Porteta, 10 - Tel. 666 482 105 - E-mail: tascalabellota@hotmail.com

© Abierto/Open: Semana Santa a octubre @ 11 a 15h/15.30 a 23.30h / DPTB martes
@ Tablas de embutido, tapas

TASCA NEREA 030 @50 @ m 7

C/ D. Jaime Sanz, 11-12 - Tel. 619 638 747

Web: www.territoriolampino.es

© Abierto/Open: Mediados de marzo a 12 octubre @ 18 a 24h
@ Jamon Lampifio, tapas marineras D Menu: 15€

VENECIA 03H @50 m =

C/ Calabuig, 1 - Tel. 612 565 235

© Abierto/Open: Todo el afio @ 12 a 16h/19.30 a 23h / DPTB martes
@ ltaliana, mediterrdnea, platos combinados €@ Men(: 9,5€

VISTAALMAR K 030 @380 = = @

C/ Principe, 4 - Tel. 964 481 231 - E-mail: hola@restaurantevistaalmar.es
Web: www.lovepeniscola.com

© Abierto/Open: Semana Santa a 8 diciembre

@ 12a16.30h/20h a 23h - Invierno 12 a 16h

@ Mediterranea, autoctona, arroces, mariscadas




DéNDE COMER CENTRO URBANO !

AMAIKA 010 Q60 ™= = »

G/ Jaume |, 11 - Tel. 964 880 176 / 642 303 525
E-mail: restauranteamaika@gmail.com - Web: www.restauranteamaika.com

© Abierto/Open: Todo el afio @ 12a16h/19a23.30h/ DPTB martes
@ Mediterranea, platos combinados & Menu: 15€/22.50€

ANDALUCIA ¥ @30 @140 »

C/ Laureano Gil, 10 - Tel. 697 812 518

© Abierto/Open: Todo el afio @ 8.30a00h
@ Platos combinados, pasta, pizza, arroces €@ Mend: 14€

A PENOSA O30 @70 » (enterraza)

C/ Jaume |, 27 - Tel. 964 880 102

© Abierto/Open: Todo el aio @ 132 16.30h /20 a 23.30h € Mend: 20€ / 25€
@ Especialidades Arroces, pescados y mariscos, cocina mediterranea

BAYARRI 050 @140 @ = = o
Av. d’Espanya, 2 - Tel. 964 480 977

© Abierto/Open: 1 marzo a 1 noviembre @ 9 a 24h
@ Platos combinados D Meni: 16€

BRASERIA SANT ANTONI 06 = = »

C/ Jaume |, 24 - Tel. 686 022 097

© Abierto/Open: marzo a mitad octubre ~ @ 10 a 16h / 19h a 24h - DPTB jueves
@ Carnes, marisqueria, arroces & Menu: 15€/21.50€ / 29€

CAMINO DE SANTIAGO N 030 @60 @ m = @ ®

Av. Espafa, 5 - Tel. 964 482 163 / 607 929 785

E-mail: restaurantecaminodesantiago@gmail.com

© Abierto/Open: Semana Santa a final octubre

® 10a16h/19.30 a 24h / DPTB martes y miércoles noche

& Menu: Lunes a viernes mediodia 18€ - 26€ / infantil 10€ (solo entre semana)
@ Carnes gallegas, arroces, comidas sin gluten 98%



LANGOSTINOS

El langostino de Peiiiscola resalta por
su calidad y textura, diferente al
capturado en otros puntos de la costa
mediterranea, por la baja salinidad de
sus aguas y el clima suave y atempe-
rado durante todo el afo. Tiene un
tamano que puede alcanzar los veinte
centimetros y esta considerado como
uno de los langostinos mas sabrosos
de la Peninsula Ibérica.

Los langostinos como todos los maris-
€0S, son ricos en vitamina B12, nece-
saria para el mantenimiento de nues-
tras funciones neuroldgicas y psicolo-
gicas.

Sus muiltiples propiedades beneficio-
sas para la salud hacen del langostino
un complemento fundamental en
nuestra dieta.




DéNDE COMER CENTRO URBANO !

CASALAMPERN 0100 ™= = » ©

C/ Rio, 3 - Tel. 964 480 952 - E-mail: casalampepeniscola@gmail.com
© Abierto/Open: Semana Santa a final septiembre

® 11 a16h/20a 24h/DPTB miércoles

@ Mediterranea, autoctona D Mend: 15€ / 25€ / infantil 8€

CAFFEDELMAR KN 024 @32 @ ™m = » ©

C/Irta, 2, Es 2 - [H - Tel. 964 843 297 - E-mail: mihaicristian99@yahoo.es

Web: www.caffedelmar.com

© Abierto/Open: Todo el afio / TB solo mafianas @ 13 a 17h /20 a 23h / DP martes
@ Arroces @ Mend: 15€ / 25€

DOLCEVITAN ©120 = » @
Av. de la Mar, 22 - Tel. 964 481 869 - E-mail: info@mdolcevita.com

Web: www.mdolcevita.com
© Abierto/Open: marzo a noviembre @12 a 16h/19 a 24h

& Menu: mediodia 13€ / 19€
@ Pizzeria, comida italiana, mediterranea, pizza sin gluten

EL CAPRICHO N ©40 @120 = = @

C/ Rey Lobo, 1 - Tel. 635 652 998 - E-mail: info@mdolcevita.com

© Abierto/Open: Todo el afio ®12a16h/20a24h
@ Espetos, brasas, tapas, pescados, mariscos €@ MenU: 25€ / 27€

EL CARACOL N ©®25 @30 Q0

Av. d’Espanya, 41 - Tel. 964 480 761 - E-mail: davidmonxi@hotmail.es
© Abierto/Open: Todo el afio mediodia excepto febrero @13 a 15.45h
@ Autoctona, arroces €9 Mend: 25€ / 35€



DéNDE COMER CENTRO URBANO !

EL CHIRINGUITO DE PEPE =

Plz. Llotja Vella, 2 - Tel. 964 481 099 - Web: www.elchiringuitodepepe.com

© Abierto/Open: Todo el afio @ 13a16h/20a23h/DPTB lunes
@ \editerrdnea, tapas, arroces, mariscos €9 Men(: 20€ / 30€

EL FOGON DELMARE ©23 @60 @ @  (entera)

Av. Espafia, 4 - Tel. 964 125 611

© Abierto/Open: Todo el afio @ 12a16h/19a23h
@ Mediterranea, carnes, mariscos D Meni: 16€ / 30€

ELPORTON B @40 @70 @™ = @ *

C/ Jaume |, 7 - Tel. 964 489 874 - E-mail: adamsol.mar@gmail.es
Web: www.elporton-peniscola.com

© Abierto/Open: Todo el afio ®13a23h

@ Mediterranea, autoctona & Meni: 13€/20€

FREIDURIA MARIA R} @100 = = »

Plz. Felipe V, 4 - Tel. 677 467 736 - E-mail: freidumari@hotmail.com
© Abierto/Open: Semana Santa final de mayo a septiembre
@®10a16h/19a24h @ Meni: 16€

@ Autoctona, arroces, gallega

ILPASTAIOLO N @10 @30 = @

Travesia Felipe Il, 5 - Tel. 610 259 808 - E-mail: ilpastaiolo@hotmail.com

© Abierto/Open: Todo el afio ® 132 15.30h/20a23.30h/ DPTB jueves
@ Cocina Italiana

JUBILATS PENISCOLA K @60 @40 ©

Av. Akra Leuke, s/n

© Abierto/Open: Todo el afio, excepto 15 diciembre a final enero
@ Invierno 8.30 a 17h / Verano 8.30 a 23h / DP miércoles

@ \editarranea, tapas



DéNDE COMER CENTRO URBANO !

LA BARCA O34 @24 = »ienterazs)

Av. d’Espanya, 34 - Tel. 964 480 606

© Abierto/Open: Todo el afio, cerrado enero y febrero
@ 8a16h/19.30 a 23h / DPTB domingo

@ Platos combinados, tapas

LA BELLA NAPOLI 030 Q10 Q= T

Av. de la Mar, 12 - Tel. 964 482 224

© Abierto/Open: Semana Santa a octubre @13 a 15.30h / 20h a 23.30h
@ Cocina italiana, horno de lefia DPTB miércoles

LACABANARY @100 @70 @ =™ = @

Av. de la Mar, 27 - Tel. 964 480 017 - E-mail: lacabana@hotel-lacabana.com
Web: www.hotelpeniscola.com

© Abierto/Open: Semana Santa final a octubre

@132 15.30h /20 a22.30h / DPTB miércoles €@ Menu: 15€ / 40€

@ \editerranea, autoctona

LAMARSALARI 020 @40 @ = = @

C/ Marcelo Roca, s/n - Tel. 964 482 187 - E-mail: reservas@lamarsala.net
Web: www.lamarsala.net

© Abierto/Open: Todo el afio @ invierno 12 a 16h / 20 a 23h

@ Brasas, arroces, pescados Verano todo el dia

LAMEJILLONERARN @50 = = @ »

C/ Jaime |, 25 - Tel. 964 206 561 - E-mail: zacariasdodn@gmail.com
© Abierto/Open: Todo el afio ®10a17h/19a23.30h
@ Platos combinados, arroces, mejillones €@ Mend: 15€



DéNDE COMER CENTRO URBANO !

LA RASPA Q47 Q40 © E T @ rienterran)

C/ Rio, 13 - Tel. 964 480 413 - E-mail: laraspa@hotmail.es

© Abierto/Open: marzo a octubre

@ 10a16h/20a23.30h/DP miércoles €@ Mend: 15.50€ / 17.30€
@ Mediterrdnea, autoctona, arroces, carnes ibéricas

)

LARAVALR @45 @50 @ = =
Av. d’Espanya, 15 - Tel. 964 481 244 - E-mail: vickyraval@hotmail.com

© Abierto/Open: Todo el afio ®9a11.30nh/13a16h/19a23h
@ Tapas, platos combinados, pollo a 'ast €@ Mend: 15€

LA TAGLIATELLA 060 Q60 @ = @ *(enterana)

Plz. lllueca esq Av. del Mar - Tel. 964 480 070 - E-mail: peniscola@latagliatella.net
Web: www.latagliatella.es

© Abierto/Open: Todo el afio @ 13 a 16.00h / 20 a 23h

@ Cocina italiana, carta sin gluten

MESON CASA ANTONIO 030 0 @@= =

Av. de la Mar, 8 - Tel. 964 481 461 / 607 665 379 - E-mail: casantonio1@hotmail.com
© Abierto/Open: Todo el afio ® Todo el dia/ DPTB miércoles

@ Casera, mediterranea, tapas

NUEVE DE 9 036 @36 © m
Av Espafia, 19 - Tel. 964 194 759

© Abierto/Open: Todo el afio @ 13a16h/20a23h/DPTB lunes
@ Weditarranea, cocina de autor

.)))

PLAVAR 020 Q60 @ = = O

Av. de la Mar, 32 - Tel. 675 888 381 - E-mail: rimar-co@gmail.com
© Abierto/Open: marzo a octubre ®12a24h

@ Pizzas, paellas, platos combinados & Mend: 14.80€



DéNDE COMER CENTRO URBANO !

PASION POR EL PULPO Q45 ©m = O

Plz. Felipe VV - G/ Rio, 1 - Tel. 964 205 044 - E-mail: zacariasdodn@gmail.com
© Abierto/Open: Todo el afio ®10a17h/19a23.30h

@ Platos combinados, arroces, pulpo €@ Menu: 15€ / 20€ / 30€

PIZZERIA HAMBURGUESERIA LLEVANT 0100 @60 m=m =
Av. Dr. Marcelino Roca, 2 - Tel. 964 480 062 - E-mail: pizzeriallevant@gmail.com

© Abierto/Open: Semana Santa a septiembre @ 12 a 16h /20 a cierre / DP jueves
@ Pizza, platos combinados, hamburguesas

QUELO’S @ =m=e

C/ Prado, 11 - Tel. 964 489 611 / 964 480 745

© Abierto/Open: Semana Santa a octubre @ 17 a01h/ DPTB miércoles
@ Tapas & Mend: 14.95€

Ri0-MAR 060 @= = O

Av. del Mar, 36 - Tel. 964 489 611 / 964 480 745 - E-mail: info@hotel-riomar.com
Web: www.hotel-riomar.com

© Abierto/Open: Semana Santa a puente octubre @ 12.30 a 16.30h / DPTB miércoles
@ Mediterranea, autoctona & Mend: 14.95€

TABERNA MIO CID 01320 @@= = O

Av. Akra Leuke, 22 - Tel. 699 775 302 - E-mail: empresasmiocid@gmail.com
Web: www.tabernamiocid.com

© Abierto/Open: Todo el afio ® 12.30a16h/23.30 a 23h / DP lunes
@ \editerrdnea, autéctona & Menu: 13€/ 25€



DéNDE COMER CENTRO URBANO !

TIOPEPER 060 @30 @ = = @ ®

Av. d’Espanya, 32 - Tel. 964 480 640 - E-mail: reservas@nhoteltiopepe.com
Web: www.hotelrestaurantetiopepe.com

© Abierto/Open: Todo el afio ® 13215.30h /202 22.30h
@ Arroces, mediterranea, cocina de mercado DPTB domingo tarde

XULOS 050 Q60 @@= @

G/ Jaime [, 29, 2 - Tel. 964 480 248 - E-mail: restaurantexulos@outlook.es
© Abierto/Open: Semana Santa a 10 diciembre @13 2 15.30h /20 a 23h
@ Arroces, autdctona, marisqueria

DONDE COMER cosrasur B

CLUB U 040 Q60 @ == @
C/ San Sebastian, 2 - Tel. 653 499 344

© Abierto/Open: Todo el afio

®13a16h/20a23h/DPTB lunes y martes

@ Carnes, pescados y mariscos a la brasa €9 Mend: 30€ / 35€

STEAK HOUSE EL CAMPO Q04 Q80 = » O

C/ Irta, 26-52 - Tel. 648 494 476 - E-mail: info@peniscola24.com

© Abierto/Open: Todo el afio, invierno mediodia @ 12.30 a 16h/ 18.30 a 24h
@ Carnes a la brasa, pizza DPTB lunes



DéNDE COMER AV. PAPALUNA - ZONA NORTE !

ARGENTAR O40 @80 ©@ = = O

Av. Papa Luna, 70 (playa) - Tel. 964 040 491 / 648 414 458

E-mail: jcresporodrigo@gmail.com - Web: www.restauranteargenta.com

© Abierto/Open: Semana Santa a octubre @12 a 17h /20 a 24h

@ \Vlediterranea, arroces, picadas de mar € Mend: 16.50€ / 17.50€ / infantil 9€

ANDROS 036 @48 © =

Av. Papa Luna, 4 - Tel. 650 481 070 - E-mail: peniscola.cafeteria.andros@gmail.com
© Abierto/Open: Junio a octubre @ 12.30 2 15.30h /20 a 23.30h
@ Tapas marineras, men( casero Menu: 15€

ASADOR LOS GEMELOS SNACK 025 Q@5 @@= =«

Av. Papa Luna, 38 - Tel. 964 481 037

© Abierto/Open: Todo el afio @ 13.30 a 15.30h / 20 a 22h / DPTB martes
@ Tapas, comida casera, asados & Menu: 15€/20€

BARLOVENTO COLISEUM 040 @4 = =
Av. Papa Luna, 14 - Tel. 635 489 642

© Abierto/Open: Semana Santa a octubre ®12a16h/19a23h
© Mediterranea, tapas, pescados, arroces DPTB domingo noche y lunes

BODEGONKY @40 @8 = = @

Av. Papa Luna, 77 - Tel. 964 480 330 - E-mail: clientes@hotelbodegon.com
Web: www.hotelbodegon.com

© Abierto/Open: Semana Santa a octubre @ 12a16h/19.30a23.30h
© Mediterranea, tapas, ment & 16.50€/17.50€

BLANCO Y NEGROR ©30 @30 © = = »

Av. Papa Luna, 42 - Tel. 664 065 221/ 664 393 534

© Abierto/Open: Semana Santa a octubre @12 a 16.30h /20 a 23.30h / DPTB lunes
© Vediterranea, autdctona



CARAGOL
PUNXENT

El caragol punxent son las conocidas
cafadillas (Murex brandaris), un
molusco gasterépodo que habita en
fondos arenosos cerca de las rompien-
tes del mar Mediterraneo y del Atlanti-
co oriental.

El caracol de mar es muy apreciado en
la cocina marinera y es protagonista
en distintas localidades banadas por
el mar en las que se celebran fiestas
gastrondmicas, como las de Peniscola.




DéNDE COMER AV. PAPALUNA - ZONA NORTE !

CASA JAIME 05 @25 Q@™ O

Av. Papa Luna, 5 - Tel. 964 480 030 - E-mail: casajaime1967@gmail.com
Web: www.casajaimepenfiscola.com

© Abierto/Open: Todo el aio @ 13 a 15h /20 a 22h / DP miércoles y domingo noche
© Marinera

CASA PEPE PENISCOLA @ @25 @50 © =

Av. Papa Luna, 12 - Tel. 672 121 294

© Abierto/Open: Todo el afio

@ Verano 12.30 a 16h/19.30 a 23h - DPTB martes

@ Arroces, raciones, mediterranea D Men(: 14.50€

CARAMBA 040 @0 m T O~

Av. Papa Luna, 159 - Tel. 964 461 056

© Abierto/Open: Semana Santa a octubre
@ Tapas, pizza casera, pollos a I'ast ®12a16h/19a23h - DPTB miércoles

CISNE BLANCO 015 @100 =
Av. Valéncia, Pefiismar |, D-4 - Tel. 641 667 155

© Abierto/Open: Todo el afio ®12a16h/19a23h
@ Comida china & Mend: 11.95€ / 14.95€

DOPULPON 030 @100 @ = = @ »

Av. Papa Luna, 20 - Tel. 964 480 137 - E-mail: restaurantedopulpo@gmail.com
Web: www.dopulpopeniscola.com

© Abierto/Open: Domingo de Ramos a mitad septiembre

® 13a16h/19.30 a 23h / DP martes y miércoles / TB fin de semana
@ Gallega, mend, mediterranea, arroces €@ Mend: 16€ /27€

EDEN 0450 @300 @ = O O

C/ Madrid, 6 - Tel. 964 480 407 - E-mail: sergiovicent@camping-eden.com
Web: www.camping-eden.com

© Abierto/Open: Todo el afio

®invierno 132 15.30h /19a 21h - verano 13 a 15.30h / 20 a 22h

@ Mediterranea, autoctona D Menu: 17€




DéNDE COMER AV. PAPALUNA - ZONA NORTE !

EL PESCADOR ERMITANO R @65 @50 @ = = @ =

Av. Papa Luna, 38 - Tel. 964 489 702 / 654 279 067
E-mail: el.pescador.ermitano@gmail.com - Web: www.elpescadorermitano.com

© Abierto/Open: marzo a puente octubre
@12.30a17h/19.30 a 23h - DP miércoles
@ Tapas, arroces, brasa, casera, autdctona, paellas

EL MENHIR GALO 0 @ =m =«

Av. Papa Luna, 12 - Tel. 632 166 258

© Abierto/Open: 1 de marzo a 30 octubre @ Todo el dia / DPTB miércoles
@ \editerranea, comida marroqui & Mend: 15€ / 23.50€

HOSTERIA DELMARR @130 = = @

Av. Papa Luna, 18 - Tel. 964 480 600 - E-mail: reservas@hosteriadelmar.net
Web: www.hosteriadelmar.net

© Abierto/Open: Semana Santa a octubre @ 13.30a 16h/20.30 a 22.30h
@ Pescados, arroces, guisos marineros & Menu: 25€ / Buffet 28€

LA BICICLETA 020 Q60 = = O

Av. Papa Luna, 71 - Tel. 695 563 774

© Abierto/Open: Semana Santa a octubre

@ 13ha16h/19.30 a 23h / DPTB lunes y martes

@ Mediterranea, italiana, arroces, tapas & Mena: 18€/21€/ 25€

LA FONTANA 0N Q70 @ m = O

Av. Papa Luna, 111 - Tel. 964 489 444 - E-mail: karimfontanal@gmail.com
© Abierto/Open: marzo a octubre ~ @11 a23h

@ Mediterranea, pizzeria & Menu: 13€/25€ / 26,90€



DéNDE COMER AV. PAPALUNA - ZONA NORTE !

LAFUGAR Q10 @60 = = @ »
Av. Valencia, 151 - Tel. 672 997 075 - E-mail: restaurant.lafuga@gmail.com

© Abierto/Open: Semana Santa a octubre @®10a17h/19a01h
@ Mediterranea, autéctona & Mend: 16€

LALUNAR 025 Q70 @ = = = O

Urb. Voramar, 141 - Tel. 612 250 925

© Abierto/Open: Semana Santa a mitad octubre @ 10h a 24h

@ Mediterranea, pizzas & Menu: 15.90€

LA TABERNA DELMARR 020 @30 © = O =

Av. Valencia, 147 - Tel. 678 323 262

© Abierto/Open: Todo el afio @ 13.30 a 16h / 20.30 a 23h - DPTB lunes a jueves
@ Mediterranea, arroces & Menu: 22.90€

LATERRAZAR ©®30 @70 T O

Av. Papa Luna, 111 - Tel. 626 666 853

© Abierto/Open: Semana Santa a octubre @ 11h a 24h

© Mediterranea, internacional, pizzas & Ment: 11.50€ / 26€

LAS VEGAS 020 Q3% @ m*
Av. Papa Luna, 16 - Tel. 680 106 469 / 964 4380 920

E-mail: info@lasvegaspeniscola.es - Web: www.lasvegaspeniscola.es

© Abierto/Open: Semana Santa a octubre @13 a 16h/19.30 a 22.30h
@ Expertos en paellas

LOREM QU m FT O

Av. Papa Luna, 142 - Tel. 664 106 218

© Abierto/Open: Semana Santa a octubre @ 13 a 16h /20 a 23h / DPTB miércoles
@ Mediterranea, arroces, tapas & Men0: 18€/28€ solo en TB



DéNDE COMER AV. PAPALUNA - ZONA NORTE !

LOS MANOS (PAPARAZZI MAR) R ©20 @120 ™ = @ »
Av. Papa Luna, 109-110 - Tel. 744 660 381 - Web: www.paparazzimar.net

© Abierto/Open: Semana Santa a octubre @ 12 a 16.30h / 20 a 23.30h / DPTB martes
@ Tapas andaluzas, brochetones, sartenadas, arroces

MANASUM 0100 @100 ™= = = @

Av. Papa Luna, 25 - Pompeya - Tel. 698 307 136

© Abierto/Open: Semana Santa a octubre ® 10h a 24h
@ Pizzas, pasta, platos combinados & Menu: 15€

MANDARINA 070 @ @ = = O

Av. Papa Luna, 1 - Tel. 964 467 650 - E-mail: info@mandarinaclub.net

Web: www.mandarinaclub.net

© Abierto/Open: Todo el afio

@ 13ha15h/20a23h/TB noviembre a febrero cerrado de lunes a jueves
(excepto Navidad y visperas de festivo)

D Men: 19.50€ / 27€ / 29€

@ Arroceria, sushi, asidtica, fusién, mediterranea

MEVARN ©4 @40 © =™ = @

Av. Papa Luna, 9 - Tel. 964 480 787

© Abierto/Open: Todo el afio @ 13h a 15.30h/ 20.30 a 22.30h
O \editerranea & Menl: 16€ / 25€

ELMANICOR 0380 @12 @ = = @

Av. Papa Luna, 15 - Tel. 650 321 830 / 964 480 507

E-mail: mariquigema@hotmail.com

© Abierto/Open: Semana Santa a noviembre @ 12.30 a 16.30h / 19.30 a 23.30h
@ Mediterranea, arroceria & Men(: 15.50€ / 17.80€



DéNDE COMER AV. PAPALUNA - ZONA NORTE !

MESONDELUGO R @5 @50 = = @

Av. Papa Luna, 109 - Tel. 698 704 420 - E-mail: mesondelugo@hotmail.com
© Abierto/Open: Semana Santa a octubre @ 12 a 24h / DPTB miércoles

@ \editerranea, autoctona & Menu: 17.50€ / 23€ / 26€

NAMASTE 00 @3 © = =

Av. Papa Luna, 19, 3, 1°Dcha - Tel. 964 880 173

© Abierto/Open: Semana Santa a octubre @ 12h a 16h /19 a 24h
@ Cocina India

PAPA LUNA 012 @50 = = O *

Av. Papa Luna, 78, local 12 - Tel. 964 880 124

© Abierto/Open: Semana Santa a octubre @13 a 16h/19.30 a 23h
@ Mediterranea & Men: 25€

PIZZERIA MR. RABBIT’S 060 @85 = T O

Urb. Pefiismar - Tel. 632 863 029 - E-mail: tahibach@hotmail.com

© Abierto/Open: Todo el afio ®12.30ha17h/19.30 a 23.30h / DP miércoles
© \editerranea, internacional, pizza @ Mend: 15€

PIZZERIA RESTAURANTE LA GOLOSONA 040 Q4 ™ @
Av. Papa Luna, 53 bajo - Tel. 964 480 097 - E-mail: lagolosonas@gmail.com

© Abierto/Open: Todo el afio @ 10 a 24h / DP miércoles
@ ltaliana, pizzas, pasta, creperia artesana

PIZZERIA SANTORINI N @30 @60 @ = «

Av. Papa Luna, 1 - Tel. 964 467 587 - E-mail: santoriniraquel@gmail.com

© Abierto/Open: marzo a noviembre @ 13 a 16h /20 a 24h / DPTB miércoles
@ \editerranea, italiana



DéNDE COMER AV. PAPALUNA - ZONA NORTE !

PIZZERIA SERREDAL 035 @3 == O

Av. Catalunya, 119 - Tel. 964 489 573

© Abierto/Open: febrero a noviembre @ 12a16h/18.30 a 24h / DPTB martes
@ ltaliana, pizza, pasta, platos combinados

.)))

PIZZERIAVIPR ©30 @60 © =
Av. Papa Luna, 71 - Tel. 647 062 636
© Abierto/Open: Semana Santa a septiembre @ 20h a 24.30h
@ Pizza, tapas, platos combinados

e *

POLO SUR ARROCERIARY 04 @12 @ = @

Av. Papa Luna, 115 - Tel. 964 461 971 - E-mail: desipolosur@hotmail.com

© Abierto/Open: Todo el afio @ 12 a16h/20 a 23h / DP miércoles
@ Mediterranea, arroces & Mena: 15€

PORTO CRISTO 0100Q40 = T O

Av. Papa Luna, 2 - Tel. 964 480 718 - E-mail: portocristo@nhotelesrh.com
Web: www.hotelesrh.com

© Abierto/Open: marzo a septiembre @ 13h a 15.30h / 20 a 22.30h
© \editerranea, buffet @ Men: 20€ buffet

ROCA PLATJA 0150 @40 Q@ = »

Av. Papa Luna, 20 - Tel. 616 337 407 - E-mail: fininbayarriroca@hotmail.com

© Abierto/Open: Todo el afio ®12.30 a 15.30h / 20 a 23h / DP mediodia
© Arroces, pescado, tapas, grupos €@ Ment: 18€



Dé NDE COMER CTRA.DEL'ESTACIO Y ADYACENTES !

CAMPING EL CID 00 Q50 &= 0

Assagador de la Creu - Tel. 964 480 380 - E-mail: info@campingelcid.es
Web: www.campingelcid.com

© Abierto/Open: Todo el afio @ 13a15.30n/19a22h

@ \editerranea, autdctona, buffet & Ment: 10€

CAMPING FERRER 065 @30 = 0

Av. Estacidn, 33 - Tel. 964 480 964 - E-mail: campingferrer@campingferrer.com
Web: www.campingferrer.com

© Abierto/Open: Todo el afio, excepto Navidad (del 25 al 1 Enero)
®9%1a11.30h/13a15.30h  ¢@ Mend: 13.50€

@ lVend

CAMPING LOS PINOS 00 @100 O o

Cmno. Abellers, 2 - Tel. 964 480 379 - E-mail: 75monica@hotmail.es

Web: www.campinglospinos.com

© Abierto/Open: Todo el afio

@ Invierno 12h a 14.30h /18 a 20.30h - Verano 12 a 16h / 19h a 22.30h / DPTB martes
@ Mediterranea, autéctona

CAMPING SOL D’OR 03 Q100 @= = @ »

Av. Estacion, 137 - Tel. 619 964 196 - E-mail: info@campingsoldor.com
Web: www.campingsoldor.com

© Abierto/Open: Semana Santa a diciembre

® Invierno 9h a 17h - Verano 8 a 16h / 20h a 22.30h / DP lunes

@ Arroces, comida casera @@ Men(: 13€



GALERAS

La galera es un crustaceo malacostra-
ceo que se da en la zona del Medite-
rraneo, en la costa valenciana hay
buenas cuenta de ellas, por lo que
también se las denomina “carabela
valenciana”. Su interior esconde una
carne mjugosuy y sabrosa.

Basta con hacerlas a la brasa o a la
plancha con un ppquito de sal y un
buen aceite de oliva. Tijera en mano
para abrirlas facilmente y a disfrutar
de una carne fina y muy gustosa.

También es habitual cocerlas en agua
salada para su desgustacion, sin duda
son una apuesta segura para un arroz
y otros guisos marineros. Se las consi-
dera una exquisitez en los meses frios,
cuando se encuentran con huevas.




Dé NDE COMER CTRA.DEL'ESTACIO Y ADYACENTES !

ELCANAREY 025 @10 © = @ »

C/ Maestro Roca, 46 - Tel. 619 964 196

© Abierto/Open: Todo el afio @ Lunes a Sabado 8 a 16h / Domingo 12.30 a 16h
@ \editerranea @ Menl: 14€/20€

EL COSO ARGENTINOR ©100 @100 @ = = © »
C/ Blasco Ibafiez, 10 - Tel. 635 652 998 / 964 482 366

ELTIMONELEN O35 @25 © @ xt(enternn)
Vilanova d’Aviny6, 22 - Tel. 606 355 841

© Abierto/Open: Todo el afio

@ Invierno 13h a 15.30h - Verano 21 a 22.30h / DP lunes
@ Vasca, casera @@ Men(: 18€ solo invierno

GOA 077 @ = =
Ctra. Estacio, 11 - Tel. 964 480 790
© Abierto/Open: Todo el afio @ 12h a 15.30h / 19.30 a 23.30h / DPTB martes

@ India

LA BODEGUETA 032 @25 © =0 O

D. Antonio Pascual, 23 - Tel. 964 480 332

© Abierto/Open: Semana Santa a noviembre @ 13h a 15.45h /20 a 22.30h
@ Arroces, mariscos, pescados de lonja D Men(: 16€/28€

LAS ATALAYAS 080 @250 © 7

Av. Grecia, 35 - Tel. 643 614 237 - E-mail: adamsol.mar@gmail.com
Web: www.lapiscinadelasatalayaspeniscola.com

© Abierto/Open: Fin mayo a fin septiembre @12 a 15h /17 a 20h
@ Internacional, marroqui



Dé NDE COMER CTRA.DEL'ESTACIO Y ADYACENTES !

PERLA BLANCA 030 @250 @ =
C/ Noruega, 19 - Tel. 687 583 873

RACERCAFE B @50 @50 = = x

Ctra. Estacion, 12 - Tel. 964 481 769

© Abierto/Open: Todo el afio ®12.30a16h/20 a 24h / DPTB lunes
@ Platos combinados, pizzas, hamburguesas €@ Men(: Plato + bebida 9€

SPA NATURA 0% © = = O
Partida Villarroyos - Tel. 964 475 480 / 684 414 827
E-mail: reservas.spanatura@gmail.com - Web: www.spanaturaresort.net

© Abierto/Open: Todo el afioc @ 13h a 15.30h /20 a 22.30h
@ \end del dia y buffet temporada alta



EDITA:
Ayuntamiento de Pefiscola
Edicion 2022

CREDITOS:

Fotografia: shutterstock.com
y Patronato Municipal de
Turismo de Pefiscola
Disefio e impresidn:
www.dobleessa.com

Siguenosen: f W & © @

{ GUIA

GASTRONOMICA

PENISCOLA

Peniscola’s Gastronomic Guide.
Guide Gastronomique de Peniscola.

L )
PENITSCOL A e

AJUNTAMENT I~
A ¥ | Peniscola

www.peniscola.es

‘ﬂ TOURIST INFO PENISCOLA peniscola@touristinfo.net

s Paseo Maritimo www.peniscola.org
Peniscola | 12598 Pefiscola 7964 480 208 www.peniscola.es



