IV RUTA GASTRONOMICA “CHANCLAS Y TAPAS” 2009
PRECIO: TAPA + CONSUMICION (vino, cerveza o refresco) = 3 euros
DEL 1 AL 7 DE SEPTIEMBRE DE 2009
Los participantes pueden recoger en la Oficina de Informacion Turistica un cupoén a sellar en todos los
establecimientos; al finalizar la ruta, una vez el carton esté completamente rellenado, recibiran de regalo
un par de chanclas de playa y una camiseta (hasta fin de existencias)
Los primeros 50 participantes que finalicen la ruta recibiran un pase gratuito para un Spa en Pefiiscola; los
50 siguientes recibiran entradas para visitar el Castillo de Pefiiscola.
Ademas, todos los participantes entraran en el sorteo de estancias en hoteles de la Ciudad en el Mar
durante las fechas de desfile de Moros y Cristianos, inscrito en la programacioén de las Fiestas Patronales
del municipio.
ESTABLECIMIENTOS:
CASA EL MANICO. Av. Papa Luna, 15
Horario: de 13.00h a 14.00h y de 20.00h a 21.00h
- Solomillo Ibérico “Chim-pim” a la Trufa

- All i Pebre “Chim-pim, chim-pum”

Cerveza Estrella, Vino D.O. Rioja

CABO WABO. Av. Papa Luna, 11

Servicio en barra y mesas altas. Horario: de 13.00h a 15.00h y de 20.00h a 22.00h
- Cabo Wabo
- Pollo Silvestre Escabechado sobre fina mixtura de lechugas

Cerveza San Miguel, Vinos de la casa

I AVANT. Av. Papa Luna 1, Local 2

Horario: de 12.00h a 15.00h y de 19.00h a 22.00h
- Huevos “I Avant”
- Arroz a la Zamorana

Cerveza Mahou, Vino D.O. Rioja

PUERTO LAMPINO. Av. Papa Luna 1, Local 3

Se serviran en la barra. Horario: de 13.00h a 15.00h y de 19.30h a 22.30h
- Vida
- 5 elementos

Cerveza Ambar, Vino tinto Ederra Crianza 2005 D.O. Rioja



MANDARINA. Av. Papa Luna 1, Terraza Superior
Horario: de 13.00h a 23.00h.
- Laminas de atiin marinado con aceite de romero y hojas de racula
- Carré de cordero cocinado a baja temperatura con crema de tamarindo y rissoto de manzanas

Cerveza San Miguel, Tinto Alcorta Crianza D.O. La Rioja; Blanco Vifias del Vero (Gewiirztraminer)
D.O. Somontano

L’ESPIGO. Porteta, 12
Horario: de 11.00h a 13.30h y de 18.30h a 21.00h
- Mil Hojas con lonchas de fina Patata y Carne al Paladar de Mika gratinada
- Cuna de Cocotxas de Pescadilla arropada con Mejilla de Rape al Gratén de “All-i-oli”

Cerveza Mahou 5 estrellas, Vinos D.O. Penedés

LA TRAMONTANA. Solet, 12
Horario: de 19.00h a 23.30h

- Moruso: golpe de hummus servido con menta y pan de pita sobre lecho de aceite de oliva
virgen

- Péjaros en la cabeza.me: Pastel de esparragos naturales sobre tosta con vuelo de yuca y aceite
de pimiento verde

Cerveza Ambar, Vinos varios con D.O.

LA CANTONA. Solet, 2

Se serviran en la barra. Horario: de 20.00h a 00.00h
- Tartaleta de Hongos y Crujiente de Jamoén
- Pafiuelito de Cabra

Cerveza Ambar, Vino Tinto Vifa Aizén(D.O. Campo de Borja); Vino Blanco Jabali (D.O.
Carifiena)

LA TABERNA DEL COSO. Plaza Blas Pérez, 1 (C/Mayor)

Horario: de 19.00h a 21.00h
- Solomillo argentino en cubierta de tomate especiado y cebolla caramelizada
- “El Secreto del Coso”

Cerveza Ambar, Vino Tinto D.O. Rioja Montecillo Crianza



